
Χάριν Έχει
Ουζερί
MENU



Γαστρονομικέ περιπατητή, καλώς ήρθες στο Ουζερί Χάριν Έχει!

Εδώ η παράδοση συναντά τη γεύση, το εκλεκτό τσίπουρο
συνοδεύεται από πιάτα που φτιάχτηκαν με μεράκι και κάθε

στάση είναι μια μικρή γιορτή φιλοξενίας. Απόλαυσε αυθεντικές
συνταγές, αγνά υλικά και την ατμόσφαιρα που κάνει το ουζερί

σημείο συνάντησης και χαλάρωσης.

Καλή απόλαυση και καλή περιπλάνηση στις γεύσεις μας!

Gastronomic wanderer, welcome to Ouzeri Harin Exei!

Here, tradition meets flavor. Fine tsipouro is paired with
dishes prepared with care and passion, and every stop

becomes a small celebration of hospitality. Enjoy
authentic recipes, pure ingredients, and an atmosphere
that makes our ouzeri a place for meeting, relaxation,

and good company.

Enjoy your meal and your journey through our flavors!



 / APPETIZER

2.00

7.00

5.00

4.00

5.00

5.00

ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Πατάτες τηγανητές/Fried potatoes 

Μανιτάρια σχάρας / Grilled mushrooms

5.00

4.00

5.00

Ταλαγάνι σχάρας / Talagani cheese griled

Κεφαλοτύρι σαγανάκι / Greek Fried cheese 5.00

Μελιτζάνα ψητή / Grilled eggplant 7.00

Καυτερή πιπεριά / Hot horm peper

Μπουγιουρντι (Φέτα, ντομάτα, καυτερή πιπεριά) /
Bouyurdi ( Feta with tomato and hot pepper )

Φέτα λαδορίγανη /Feta with oil and origano

Φέτα με σουσάμι και μέλι /
Feta with sesame and honey

Κασεροκροκέτες / Cheese croquettes

Κολοκυθάκια τηγανητά/ Fried zucchini

Φασόλια Γίγαντες Καστοριάς /
Giant beens tradisional recipe 

7.00

Σκουμπρί καπνιστό / Smoked mackerel 8.00

Αντζούγιες Αλμυρές / Anchovies Salted 5.00

Σαρδέλα λαδερή αλμυρή / Sardines Salted 5.00
** Σε όλα τα πιάτα χρησιμοιούμε Φέτα Π.Ο.Π./ In all the plates we use original Feta cheese



 / SALADS ΣΑΛΑΤΕΣ
Χωριάτικη

(Φέτα Π.Ο.Π., ντομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, ελιές)
/Greek Salad

(Feta Cheese, tomato, cucumber, onion, olives)

10.00

 Αγγουροντομάτα / Cucumber and tomato salad 5.00

Ρόκα μαρούλι / Rocket-lettuce salad 5.00

Σαλάτα εποχής / Seasonal salad (Ask for it) 5.00
Ντάκος

(Ντομάτα, Φέτα Π.Ο.Π., κάπαρη , κρητικό παξιμάδι )
/ Dakos Salad

( Tomato, Feta cheese, capers, Cretan barley rusks)

6.00

ΑΛΟΙΦΕΣ / CREAM SAUSE SALADS
Χειροποίητο Τζατζίκι / Homemade Tzatziki 4.00

Τυροκαυτερή / Hot cheese sause 4.00

Ταραμάς Λευκός / White Taramas 4.00

Ρώσικη / Russian salad 4.00

Σκορδαλιά / Potato and garlic sause 4.00
** Σε όλα τα πιάτα χρησιμοιούμε έξτρα παρθένο ελαιολαδο  ./ In all the plates we use extra virgin

olive oil 

ΣΠΕΣΙΑΛΙΤΕ / SIGNATURE DISHES

 Τραχανότο με γαρίδες / *Shrimps with Trahana 
(Trahana is a traditional pasta made from flour

and yogurt)

 Γαριδομακαρονάδα / *Shrimps with pasta

 Χταπoδομακαρονάδα /
Traditional Octopus with pasta

 Μπακαλιάρος σκορδαλιά/ Fried cod with Potato
and garlic sause 

Το συγκεκριμένο πίατο είναι διαθέσιμο Οκρώβριο
μέχρι Απρίλιο / This specific dish is available from

October to April.

15.00

15.00

18.00

10.00



15.00

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ / SEAFOOD

*Καλαμαράκια τηγανητά / Fried kalamari 

Θράψαλο Ψητό / Grilled squid 

Μύδια κέλυφος/ Mussels with shell

*Γαρίδες Σαγανάκι/ Shrimps Saganaki

*Γαρίδες ψητές /Grilled Shrimps 

Χταπόδι σχάρας / Grilled Octopus

Γάυρος τηγανητός/Fried anchovies 

Σαρδέλα Σχάρας / Grilled sardines 

Τηγανητά ψαράκια εποχής / Fried seasonal fish

             Ψάρια ημέρας τηγανητά ή ψητά /                                    
Bigger Fish of the day grilled or fried 

(Ask for it)

15.00

12.00

10.00

10.00

15.00

8.00

12.00

8.00

 *Κατεψυγμένο / Frosen

** Σε όλα τα πιάτα χρησιμοιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο  ./
In all the plates we use extra virgin olive oil 

*** Οι γαρίδες και τα μαλάκια είναι τρόφιμα τα οποία πιθανόν να προκαλέσουν την εμφάνιση
αλλεργίας/ Shrimp and mollusks are foods that may cause allergic reactions. 

*Θράψαλο τηγανιτό / Fried squid

10.00

Ανά κιλό /Per kilo



ΚΡΕΑΤΙΚΑ / MEATS
Σουβλάκι χοιρινό / Pork skewer

Φιλέτο κοτόπουλο / Chicken Fillet 

Μπιφτεκάκια / Grilled Meatballs 

Τηγανιά Κοτόπουλο / Chicken tigania

Χοιρινή Τηγανιά / Pork tigania 

Λουκάνικο ψητό /Grilled Sausage 

Κοτομπουκιές / Chicken nuggets 

10.00

Γεμιστό Μπιφτέκι / Stuffed  meatball 

9.00

10.00

10.00

10.00

8.00

7.00

12.00

Ρωτήστε μας για πιάτα και για σούπες ημέρας /
Ask for plates and soups of the day 

Χοιρινά φιλετάκιa λαιμού / Grilled pork fillets 12.00



ΚΡΑΣΙΑ

ΡΕΤΣΙΝΑ

ΤΣΙΠΟΥΡΟ

 / WINES

 / RETSINA

 / TSIPOURO

Μαλαματίνα / Malamatina 500ml
Βασιλική / Vasiliki 500ml

Ηδωνικό / Idoniko 200ml 
Αποστολάκη / Apostolaki 200ml
Ντόπιο Επανομής ποτήρι-200ml /
Local of Epanomis glass-200ml

Κτήμα Γεροβασιλείου Λευκό /
Ktima Gerovasileiou White

Κτήμα Γεροβασιλείου Μαλαγουζιά /
Ktima Gerovasileiou Malagouzia

Μπουτάρη Μοσχοφίλερο /
Boutaris Moschofilero

Χύμα Λευκό μοσχάτο ποτήρι-500ml -1lt /
White wine glass-500ml-1lt

25.00

2 /5/ 10

2.00 /6.00

35.00

35.00

Τρείς μάγισσες ροζέ / Three whitces red whine 25.00

4.00
5.00

9.00

8.00

Επανομής Λευκό /κόκκινο ποτήρι-500ml -1lt /
Local wine glass-500ml-1lt 3 /6/ 12



ΟΥΖΟ

ΑΝΑΨΥΚΤΙΚΑ

ΜΠΥΡΕΣ

 / OYZO

 / BEERS 500ml

 / SODA DRINKS

8.00

Άλφα / Alpha
Άμστελ / Amstel

Aλφα Χωρίς Αλκοόλ / Alpha without alcohol
Νύμφη / Nymfi 
Μάμος / Mamos

Κάιζερ / Kaizer 

Φάντα / Fanta 250ml
Κόκα Κόλα / Coca Cola - zero 250ml

Σπαράιτ / Sprite 250ml
Σουρωτή / Souroti 250ml

Νερό / Water 1lt

Ούζο Πλωμάρι / Plomari oyzo 200ml

4.00

5.00

Ούζο Βαρβαγιάννη / Oyzo Varvagianni 200ml

4.00
4.00

5.00

5.00

8.00

2.00

2.00
2.00
2.00
1.00
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